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KULAK CORBASI (AYDIN)

250 gr kiyma

1 su bardagi nohut

8 su bardagi su veya et suyu
1,5 kase eriste

4 corba kasig margarin
2 ¢orba kasiJi un

3 dis sarimsak

2 su bardagi yogurt

1 yumurta

1 limon suyu

kuru nane

tuz

karabiber

Kiymaya tuz ve karabiber ilave edip yogurun. Nohuttan biraz blyUk kofteler hazirlayip yagda kizartin. Aksamdan
Islatip, hasladiiniz nohutu tencereye alip Gzerine su veya etsuyunu ilave edip kaynatin, eristeyi ve kizarmig
kofteleri ilave edip pisirin. Bagka bir tencerede 1 kasik yagi eritp unu kavurun. Ezilmis sarimsagi pembelestirip
ocaktan indirin. llininca yogurt, yumurta ve limon suyunu ekleyip iyice ¢irpin. Kaynamakta olan ¢orbadan bir iki
kepce alip karisima ilave edin. llinincaya kadar ¢irpin ve ¢corbaya ekleyin. Bir tasim daha kaynatip yagda
kizdirlmig nane ilavesiyle servis yapin.
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