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KULAHTA MUHALLEBI

1 paket milféy

15 tane dondurma kilahi
5 su bardagi sit

3 yemek kasigi un

3 yemek kagsigi nisasta

1 su bardagi seker

2 adet vanilya

Yarim paket ¢ig krema
Yarim paket margarin

Milféy yapraklari yumusayinca merdane ile yarim cm kalinliginda inceltip yukaridaki gibi seritler halinde keselim.
Dondurma kilahini kalip olarak kullanarak bu milfdy seritlerini en alttan baslayarak dizgin bir sekilde saralim.
(Hafif st Uste binecek sekilde sarilmasi gerekiyor.)

En Ust kismini biraz bosluk birakirsaniz hamurlar pisince bu bosluktan tutarak kaliplari hamurlarin i¢cinden
rahatca ¢ikarabilirsiniz.

Daha sonra hazirladigimiz milféy kilahlarini firin tepsisine yerlestirelim. 180 derecede isinan firinda hafif
kizarana kadar pigirelim.

Diger malzemeden muhallebi pigrerek kilahlarin igini dolduralim.

Uzerini sUsleyerek servis yapalim.
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