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KULAHTA MUFFIN
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3 adet yumurta

Yarim su bardagi toz seker

1 cay bardagi sit

1 cay bardagdi sivi yag

3 yemek kasig kakao

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 su bardagindan biraz fazla un
1 adet muz

1 cay bardagi damla gikolata
Suslemek igin:

1 poset krem santi

1 su bardag st

Gikolata sosu

Kilah

Pasta sUsleri

Renkli drajeler

Damla cikolata

Yumurtalari mikser yardimiyla kdplrene kadar hep ayni ydnde ¢irpin. Sekeri ekleyip boza kivami alincaya kadar
¢irpmaya devam edin. Siit ve sivi yagi ilave edip ¢irpin. Kakao, un, vanilya ve kabartma tozunu bir kapta
glzelce karistinin ve harca katip ¢irpin. Muzu catal yardimiyla ezip pire haline getirin, damla ¢ikolata ile birlikte
harca ekleyin, kasik yardimiyla karigtirin.

Kagit muffin kalibi kullanacaksaniz yaglamaniza gerek yok fakat metal veya silikon kalip kullanacaksaniz
yaglayin. Muffin kaliplarinin igine kek harcini paylastirin. Kabarma payi olarak 1 parmak bosluk birakin. 180
derecelik firinda pisgirin.

Krem santiyi sit ile birlikte mikser yardimiyla ¢irpin ve iyice sogumasi igin dolaba kaldirin. Pigip soguyan
keklerin Gzerine krem gantiyi sikin. Kllahlarin uglarini gikolatali sosuna batirin ve gikolatanin tGzerini pasta susleri
ile kaplayin. Damla gikolatadan gézler, renkli drajelerden agiz yapin.
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