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KÜLAHTA KEREVİZ

Ayten Saner

1 ADET KEREVİZ
2 DİŞ SARMISAK
1 ÇAY BARDAĞI KAJU FISTIĞI
1 PAKET PINAR LABNE PEYNİRİ
4 DAL DERE OTU
1 ADET HAVUÇ
6 YAPRAK MİLFÖY HAMURU
1 ADET YUMURTA SARISI

6 ADET PINAR MİLFÖY HAMUR KÜLLAH ŞEKLİNE GETİRİLİP YUMURTA SARISI SÜRÜP 180
DERECELİK FIRINDA KIZARANA DEK PİŞİRİLİP SOĞUMAYA BIRAKILIR.PINAR LABNE, KEREVİZ,
HAVUÇ, SARMISAK RENDELENİP, DEREOTUNU İNCE İNCE KIY, KAJU FISTIKLARINI ROBOTTAN DİŞ
DİŞ OLACAK ŞEKİLDE ÇEKİLİR. BÜTÜN MALZEME KARIŞTIRIP KÜLLAH MİLFÖY HAMURUNUN İÇİNE
DOLDUR. DEREOTUYLA SÜSLENİP SERVİS EDİLİR.
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