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KULAHTA KEREVIZ

Ayten Saner

1 ADET KEREVIZ

2 DIS SARMISAK

1 GAY BARDAGI KAJU FISTIGI

1 PAKET PINAR LABNE PEYNIRI
4 DAL DERE OTU

1 ADET HAVUG

6 YAPRAK MILFOY HAMURU

1 ADET YUMURTA SARIS

6 ADET PINAR MILFOY HAMUR KULLAH SEKLINE GETIRILIP YUMURTA SARISI SURUP 180
DERECELIK FIRINDA KIZARANA DEK PISIRILIP SOGUMAYA BIRAKILIR.PINAR LABNE, KEREViZ,
HAVUG, SARMISAK RENDELENIP, DEREOTUNU INCE iNCE KIY, KAJU FISTIKLARINI ROBOTTAN DIS
DiS OLACAK SEKILDE GEKILIR. BUTUN MALZEME KARISTIRIP KULLAH MILFOY HAMURUNUN iGINE
DOLDUR. DEREOTUYLA SUSLENIP SERVIS EDILIR.
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