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KULAHTA KEK

1 su bardagi un

1/2 su bardagi seker

1/2 su bardagi st

1 adet yumurta

1 paket hamur kabartma tozu

3-4 yemek kasigi tereyag (eritilmis)
Nar

Tuz

BuyUk bir kasenin igerisine yumurta ve sekeri alip, ¢irpma teli yardimiyla ¢irpin.

Cirpmaya devam ederken sit ve eritilmis tereyadi da yavas yavas ilave edin.

Daha sonra bir kasede birlestirdiginiz un, hamur kabartma tozu ve tuzu de sivi malzemelere yavas yavas
ekleyin.

TOm malzemeler kariginca, igerisine nari da ilave edin.

Klahi elinize alin ve hazirladiginiz harg ile kilahi tamamen doldurun.

Uzerlerini nar ile stisleyin ve énceden isitilimis 175 derece firnda 10-15 dakika pisirin.

Kulahlari sunum tabagina alin ve Uzerlerine karamel ya da cikolata sosu gezdirerek servis edin.
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