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KULAHTA KEK

https://www.sabah.com.tr

Kek icin:

1/3 su bardagi kakao

3/4 su bardagi un

3/4 su bardagi pudrasekeri
1 cay kasigi kabartma tozu
Bir tutam tuz

1/4 su bardag ilik su

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

7 adet kulah

Buttermilk igin:

1 su bardag st

1 gorba kagigi limon suyu
Uzeri igin:

Krem santi

Oncelikle buttermilk igin siitii 1sitip igine limon suyu ekleyin ve tencerenin kapagini kapatip, kesilmesini bekleyin.
Satun icindeki kesilmig pargalari ayirmak igin ince telli stizgegten gecirin ve bir kenara alin. Kek igin kakao, un,
pudrasekeri, kabartma tozu ve tuzu derin bir kapta karigtirin. Buttermilk hazirlarken stizgecte kalan kesilmis sit
parcalarini, ik suyu ve zeytinyagini kuru malzemeye ekleyin ve iyice karstirin. Kilahlarin 2/3&apos;sini
doldurun ve dnceden isitilmig 180 derece firinda 15-20 dakika pigirin. Oda sicakliginda sodutun ve Uizerine krem
santi sikip servis yapin.
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