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KULAHTA KEK

2 adet yumurta

3 kahve fincani seker

2 kahve fincan eritilmis margarin
2 kahve fincani yogurt

1 paket kabartma tozu

3 yemek kasigi kakao

1 su barda@i damla cikolata

1 paket krem santi

10-15 adet dondurma kilahi

Yumurta ve sekeri rengi beyazlagsana kadar ¢irpin, yodurt ve eritilen margarin yagini ekleyip biraz daha ¢irpin,
un kakao ve kabartma tozu ekleyin hepsini koyu bir kivama gelene kadar ¢irpin, damla gikolatasini ekleyip
kasikla karigtirin. Firin tepsisine kilahlari yerlegtirin baton kek kalibinda daha rahat pigiyor kilahlarin Gzerinde
bir parmak bosluk kalacak sekilde kek karigimini doldurun 150 derece firinda pisirin.pisen kekleri sogutun ve
kremsantisini iyice sertlesene kadar ¢irpin ve sikma torbasi yardimiyla dondurma sekli vererek tzerlerine sikin.
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