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KULAHTA GIKOLATALI CUPCAKE

1 yumurta

1 su bardadi (175 g) toz seker

1 su bardadi (150 g) tereyadi

1 su bardagi (200 ml) sit

35 g cikolata

1,5 su bardagi (150 g) bugday unu

Y2 cay bardagi (yaklasik 20 g) Pakmaya Kakao
1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
2 cay kasigl tuz

14 adet alti diz dondurma kalahi

1 su barda@i (200 g) sut kremasi

5 g cikolata

1 su bardagina yakin (150 g) toz seker

1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

Cikolata (35 g), tereyag ve sitl bir tencereye koyun ve ¢ikolata ile tereyag eriyinceye kadar isitin.

Uzerine 1 su barda@i toz seker koyun ve iyice karigtirin, sogumaya birakin.

Bir kabin igerisinde yumurtay! mikser ile ¢irpin ve hazirladiginiz sogumus gikolatal karigimi ekleyip karistirin.
Uzerine kakao, un, hamur kabartma tozu ve tuzu ilave ederek mikser ile ¢irpin.

Bu karigimi kiilahlarin %4[?]iine kadar doldurun. Onceden 180 °C[?lye isitiimig firnda 20-25 dakika sire ile pisirin.
Kremayi 1 su bardagdina yakin seker ile yiksek ateste karistirarak kaynatin.

5 dakika kadar da karigtirmadan kaynatin.

Uzerine ¢ikolata (5 g) ve sekerli vanilini ekleyerek karistirin ve buzlukta biraz sertlesene kadar bekletin.

Finndan ¢ikan ve sogumus olan cupcakelerin Uzerine hazirlanan kremayi, krema sikma torbasiyla ilave ederek
servis yapin.
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