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KULAHCIK COREK

2 adet yumurta

1 su bardag st

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi tuz

1 cay bardagdi aygicek yagi
3,5-4 su bardagi un
Iciigin:

2 su bardagi lor

Yumurtanin birinin sarsi Gzerine strtlmek Uzere ayrilir. Kalan malzemeyle orta yumusaklikta bir hamur yapilir.
Hamurun Gzeri kapatilir, 20 dakika kadar dinlendirilir. Hamur klicik yumurta kadar parc¢alara ayrilir, yuvarlanir.
Merdaneyle kiguk tath tabagi kadar kare sekilde acilir. Hamurun yarisina bigakla koparmadan 1 santim arayla
kesikler atilir. Kalan kisma yeteri kadar lor konur, kesikler tiste gelecek sekilde kagit kilahi gibi sarilir.
Yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerlerine ayrilan yumurta sarisi surdltr. 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
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