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KULAH POGACA

2 adet yumurta

2 su bardagi ik stt

1 su bardagi zeytinyag

1 paket kuru maya

1 yemek kasigi toz seker
2 tath kasig tuz

6 su bardagi un

Iciigin:

150 gram lor peyniri

5 dal maydanoz

2 yemek kasigi yogurt

3 yemek kasigi zeytinyagi
1 tutam tuz

Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

Sutd hafifge i1sitip, iklastirin.

Icerisine maya tuz ve sekeri karistirip yaklasik 5 dakika kadar bekletin.

Bu sirada derince bir kaba unu alin, ortasini havuz gibi agin.

Yumurtalar ortasina kirin ve yagini ekleyip karistirin.

Hazirladiginiz mayal siti ilave ederek ele hafif yapisan bir hamur elde edene dek yodurun.
Hamurun Ustlind kapatin ve sicak bir yerde yaklasik 1 saat mayalanmaya birakin.

I¢ harci icin maydanozu ince ince dograyin ve diger malzemelerle karigtirin.

Mayalanmis hamurdan mandalina buyUkliginde parcalar kopartin. Merdane yardimiyla gay tabagi
blyUkliginde bir daire olacak sekilde agin.

Daire seklinde agtiginiz hamurun tam ortasindan dairenin kenarina dik bir kesik atin.

Kesigin bir tarafina hazirladiginiz i¢ hargtan bir tath kasigi kadar koyun.

Hamuru i¢ harcin Ustine dogru kesikten tutup kivirarak, tam ortasini merkez olacak sekilde kendi etrafindan
déndurdn.

Bdylece ici peynirli har¢ dolu bir kilah elde etmis olacaksiniz.

Hazirladiginiz ktlahlari yaglh kagit serdiginiz bir firin tepsisine yerlesgtirin.

Ustlerine yumurta sarisi strtin.

Onceden isitilmis 200 derece firinda, Ustleri kizarana kadar yaklasik 15 dakika pisirin.
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