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KULAH BURMA BOREK

1 kgun

1 tath kasidi tuz

1 adet yumurta

1 tath kasigdi sirke
Alabildigi kadar su
Iciigin:

Yagli beyaz peynir
Uzeri igin:

1 ¢corba kasigi tereyag
1 cay bardagi siviyag

Hamur malzemesiyle serte yakin bir hamur yapilir. Strecle kapatarak yarim saat dinlendirilir. Sonra 12 egit
parcaya ayrilir. Un yardimiyla ve oklavayla olabildigince ince agilir. YUzeyine ezilmis yagl peynir serpilir ve rulo
yapilir, kendi etrafinda gul borek gibi ¢evrilir. Yuvarlak yaglanmig tepsinin ortasina konur. Diger pargalar da ayni
sekilde hazirlanir ve ortada ki parcanin kenarlarina burarak ve sararak tepsi doldurulur. Tereyag: eritilir,
siviyagla karistirilir ve béregin tzerine gezdirilir. 180 derece firina verilir. Kizarana kadar pisirilir. Keserek servise
sunulur.
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