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KULAH BOREK

3 Su bardagi un

1 Su bardag sut

1 Yumurta

2 Corba kasi@i sivi yag
Bir paket kabartma tozu
Bir tath kasidi toz seker
Tuz

ICI

2 Adet haglanmig patates
Maydanoz

1 Adet haglanmis havug
1 Su bardagi kasar peyniri rendesi
Karabiber

Tuz

Un, sit, yumurta, siviyag, kabartma tozu,seker ile bir hamur yapin. 1 saat dinlendirin. Rulo yapin, 1 parmak
kalinhginda kesin. Merdane ile pasta tabagi blyUkligunde agin. 4 pargaya arti seklinde bélin. Kilah sekli verin.
Patates ve havucu iyice ezin. Kasar rendesi, tuz, maydanoz, karabiberle karigtirin. Kilahlara doldurun tizerini
iyice kapayin. Kizdirilmig yagda kizartin servis yapin.
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