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KULA SEKERLI PIDESI (MANISA)

Manisa Il Kltir Mdaraltga

Malzeme: (1 adet pide igin)
Cifte kavrulmus tahin,

100 gr toz seker,

125 gr hamur.

Yapiligt:

Hamur yarim parmak kalinhidinda acilir, Gzerine her tarafina yayilacak sekilde tahin surtlir. Toz seker tahinin
tizerine serpilir. Hamur rulo seklinde yuvarlanir. Daha sonra bir uzundan tutulup daire sekline getirilir. Merdane
ile 1 cm kalinidinda agilir. Uzerine cifte kavrulmusg tahin strdlip, firna verilir. Firndan ¢ikarildiktan sonra 5
dakika bekletilip, servis yapilir.

© lezzetler.com tarif no:31316 « adi:Kula Sekerli Pidesi (Manisa) « génderen:Saadet « indirme tarihi:27.04.2024 - 20:04


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kula-sekerli-pidesi-manisa-vt22669
http://www.tcpdf.org

