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KUL KOMBESI (TUNCELI)

Tunceli Valiligi

1.5 kg. un

500 gr. tereyad

1 yemek kasigi tuz
Y2 litre su

Once ocakta ates iyice yakilir. Sal (ocagdin tabani) kizinca ates gekilir ve tabani i1slak bir gaputla silinir.
Silindikten sonra mayasiz olarak yogrulan hamur sal tzerine serilerek izerine sac kapatilir. Sacin izerinde
tekrar ates yakilir. Ekmek sal ve Ustteki sacin isisiyla piser. Bu ekmek ¢ikarildiktan sonra ya oldugu gibi yenilir
ya da kabugu (halk arasinda kapak denilir) oyulup yumusak kismi ¢ikarildiktan sonra i¢ine tereyagi dokuildr,
kabugu tekrar kapatilir. Bu sekilde kurabiye gibi olur.
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