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KUL ASI

1 cay bardagi tarhana

1 cay bardagi kirmizi mercimek
1 su bardagi nohut

1 corba kasigi salca

1 ¢orba kasigi un

1 ¢corba kasigi tereyad

1 tath kasidi tuz

9 su bardagi su

Un ve tereya@i orta ateste kavrulur. Mercimek ve tarhana ilave edilir. Sal¢a katilir, bir kag tur daha cevirdikten
sonra soguk su ilave edilir. Karistirarak bir tagim pisirilir. Haglanmis nohut ve tuz katilir. 5 dakika sdnra ategeten
alinir.

© lezzetler.com tarif no:117739 « adi:Kul Asi » génderen:makbule hiirgiin « indirme tarihi:19.04.2024 - 08:08


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kul-asi-vt86419
http://www.tcpdf.org

