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KUHEYLAN MANTI

2 adet hazir yufka

200 gr kiyma

1 adet sogan

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

1 ¢ay bardag siviyag
Uzeri icin:

1 su barda@i tavuk suyu
Sarimsakl yogurt

Once i¢ hazirlanir. Sogan rendelenir, kiyma, karabiber ve tuzla karistirilir. ik yufka serilir, yagin yarisi siirdiliir.
Ortadan ikiye kesilir. Kesilen kisma, igin ddrtte biri uzunlamasina konur ve rulo yapilir. Bir parmak eninde kesilir.
Kalan malzeme aynen hazirlanir. Yaglanmis firin kabina dizilir. 185 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
Finndan ¢ikinca tzerine tavuk suyu gezdirilir. Servis tabadina aktarilir ve sarimsakli yogurt konur.
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