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KUGULAR

250 gr krem santi

Pudra sekeri, elenmig
Hamuru;

65 grun

Bir tutam tuz

50 gr tereyadi ya da margarin
100 gr su

1 cay kasigi seker

2 yumurta

1 yumurta sarisi

Un ile tuzu eleyin. Pargalara kestiginiz tereyadi ya da margarini su ve sekerle birlikte bir kaba koyup yavas
yavas kaynatin. Atesten indirip, hemen unu katin. Yumusak bir top haline gelip, kabin kenarlarina bulagsmayacak
duruma gelene dek karistirip, yumusak bir top bigimine getirin. Gerekirse yine hafif atese koyabilirsiniz.
Karigsimin sogumasi i¢in 5 dakika bekleyin. Birer birer yumurtalari ekleyip, sonra da yumurta sarisini karigtirin.
Karigim parlak ve diizgln bir gériinim alana dek ¢irpin.

Ucuna 1,5 cm diz ug takilmig krema torbasina ¢ogunu doldurun. Aralarinda yayllmasi igin yeterli bogluk
birakarak bir ya da iki yaglanmis tepsiye 20 parca halinde sikin. Kalan hamuru ucuna 6 mm. genigliginde ug
taktiginiz torbaya koyun. Yaglanmis tepsiye, kugularin boyunlarini olusturmak i¢in 20 adet "S" bigiminde gubuk
sikin. Orta isidaki firinda yuvarlaklari 25, "S" bigimlerini de 10-15 dakika pisirin. Sonra hepsini tepsilerden alarak
sogumaya birakin. Her yuvarlagdi yanlamasina ikiye kesin. Ust parcalar kanat bigimine getirmek igin ortadan
ikiye bodlin. Alt yuvarlaga krem santi sikin. Kanatlari ve boyunlar kugu bigimi vererek yerlestirin. Servis
yapmadan 6nce, Uzerlerine elenmis pudra sekeri serpistirin.

© lezzetler.com tarif no:50885 « adi:Kugdular « génderen:Berrin37 « indirme tarihi:08.04.2025 - 05:57


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kugular-vt39210
http://www.tcpdf.org

