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1 adet bayat tandir lavagi
8 dis sarimsak

3 adet patlican

3 adet orta boy domates
2 adet sogan

1/2 gay bardagi sivi yag
1 tath kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

1/2 gay bardagi sicak su
1/2 cay bardag sirke

1 tath kasidi seker

1 tath kasidi feslegen

Ekmegi 3 cm eninde 10 cm uzunlugunda keserek tabagda dizin. Sogani kiip kiip dograyip yarim ¢ay bardagi sivi
yagda soteleyin. Sarimsagi, rendelenmis domatesi, tuzu, karabiberi, yarim ¢cay bardagi suyu ve feslegeni
ekleyip pisirin. Patlicanlar kdzleyerek kabuklarini ¢ikarip bir kaba alin. Bir karigtirma kasesinde yarim ¢ay
bardagi sivi yagi, dévilmUs sarimsaklari, sekeri, tuzu, sirkeyi birlikte ¢irpin. Ekmekleri ve patlicanlari sosa
batirarak ¢ikarip servis tabagina dizin. Catalla kugu sekli vermeye caligin. Domates sosunu tabagda sekilli
dokerek servis yapin.
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