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KUGU MERINQUE

15 adet yumurta beyazi
1.600 g toz seker
300 gsu

Sekerin hazirlanisi:1.200 g seker ile su kanstirarak kaynatilir. Seker 6lgme derecesiyle 115°C* ye gelinceye
kadar kaynatilr.

Yumurta beyazinin hazirlanigi: Yumurta beyazini 400 g toz sekerle cirparak kar gibi yapilir. Kuvvetlice
karistirmak suretiyle kaynar seker akitilarak yedirilir. Yumurta tamamen soguyuncaya kadar ¢irpmaya devam

edilir. Soguyunca istenilen yerde kullanilir.
Mereng hamuru, ucunda bir cm boyunda diiz duy bulunan hamur torbasina doldurulur. Tepsiye Uc¢er cm ara ile

kugu kusu seklinde sikilir. 75°C'de isitilarak atesi kapatilmig olan firinda pigirilir.
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