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KUGU KURABIYE

500 gram un,

300 gram nisasta,

1 su bardagi pudragekeri,

1 cay kasig! kabartma tozu,
2 cay kasig! vanilya,

1 adet yumurta,

karanfil,

hazir gilekli pasta kremasi.
Kremasi igin:

3 corba kasigi un,

7 ¢orba kagiJi tozseker,

2 su bardagi sut,

1 adet yumurta,

1 paket vanilya,

1 adet rendelenmis limon kabugu

Margarinle pudrasekerini yogurun. Sirasiyla unu, yumurtayi, vanilyayi ve kabartma tozunu ekleyip, karigtirin.
Hamuru nemli bir bez altinda yarim saat dinlendirin. Merdane ile yarim cm kaliniginda agin. Tirtikh bir kalipla
hamurdan 28 adet yuvarlak kesin. Kestiginiz yuvarlaklarin yarisini da ortadan ikiye kesin. Hamurlarin artan
kisimlarini elinizde yodurup, findik iriliginde pargalar koparin ve 14 adet "S" sekli verin. Yaglanmis firin tepsisine
dizin. Orta 1sili firmda pisirin. Krema igin un ve sekeri tencereye koyun. Hafifge kavurun. Siit ve yumurtayi katin.
Karigtirip, muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirin. Vanilya ve limon kabugunu ekleyin. Firindan aldiginiz
yuvarlaklarin Gzerine kremayi siiriin. Ortasina ikiye bdlinmus biskdivileri kanat seklinde yerlestirin.

"S"leri kurabiyelerin basina yerlestirip, kugu sekli verin. Her bir tarafini karanfil ile delip, g6z sekli verin. Gilekli
pasta kremasini hazirlayip, kugularin Gzerine surin.

Fotograf "fethi yorulmaz" tarafindan génderildi. 31.08.2018
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