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KUGU KURABIYELERI

300 gr margarin

4 su bardagi un

2 cay kagigi vanilya

1 su bardagi pudra sekeri
1 adet yumurta

4 adet karanfil

1 cay kasigi kabartma tozu
1 paket pasta kremasi

3 ¢corba kasigi un

7 corba kagsidi tozseker

2 su bardagi sut

1 adet yumurta

1 paket vanilya

1 adet rendelenmis limon kabugu

Margarin ile pudra sekeri yogrulur. Bu karisima sirasiyla un, yumurta, vanilya, kabartma tozu eklenip, karigtirilir.
Hamur nemli bir bez altinda yarim saat dinlendirilir. Dinlendirilen hamur merdane ile 0,5 cm kalinliginda agilir.
Tirtikh bir kalipla hamurdan yuvarlaklar kesilir. Kesilen yuvarlaklarin yarisi ortadan ikiye kesilir. (Kanatlari
olusturmak icin.) Kalan hamurlardan elde yuvarlanarak [2IS[?] sekli verilir. Karanfillerle géz yapilir. Hazirlanan
kurabiyeler 170 derecede Uzeri kizarmayacak sekilde pisirilir. Krema hazirlamak i¢in 6nce toz seker ve un bir
tencerede hafifce kavrulur. Bir kasede yumurta ve st iyice ¢irpilip, tencereye ilave edilir. Strekli karigtirilarak
muhallebi kivaminda pigirilir. Son olarak vanilya ve limon kabugu eklenip, ocak kapatilir. Kanat yapilacak
hamurlar ¢ilekli krema ile sUslenir. Yuvarlak kurabiyelerin ortasina 1 tath kagsigi kremadan sardlir. Kanatlar ve
kugularin kafasi yerlestirilir.
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