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KUGEL PASTA

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 litre st

2 paket, toz vanilyal puding

3 paket petibor biskivi (10 adet bltln, gerisi pargalanmig)
Uzeri igin:

80 gram bitter cikolata (eritilmis)

1,5 yemek kasigi toz Antep fistig

Derin bir tencereye sit ve toz vanilyall pudingi ekleyin.

Orta ateste surekli ¢irparak pisirin.

Puding kivamini alinca ocaktan alin ve kabuklanmamasi icin ara ara karigtirarak oda sicakliginda sogutun.
Oda sicakhigina gelen pudingin igine parcalanmig petibdr biskivilerini ekleyin ve karigtirin.

Karisimi, i¢ kismini streglediginiz yuvarlak kaselere esit sekilde paylastirin ve altini diizlegtirin.

Karisimin tzerine bitin halindeki biskivileri taban olarak ekleyin.

Sigmayan biskuvileri parcalayip her tarafini kapatin.

Hazirladiginiz pastalarin Gzerini streg filmle kapatip buzlukta 4 saat bekletin.

Buzluktan ¢ikardiginiz pastalarin streglerini agip kaselerden ¢ikarin.

Tel 1zgara veya bir tabagda pastalari yerlestirin.

Benmari usull erittiginiz bitter cikolatayi pastalarin her yerine gezdirin.

Cikolatanin donmasini 1-2 dakika bekleyin ve tekrar eritilmis ¢ikolatayi seritler halinde pastalarin Gizerine
gezdirin.

Son olarak, toz antepfistigini pastalarin Gzerine serpistirip servis edin.

Not: Adini Almanca "top™" anlamina gelen "kugel" kelimesinden alir.
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