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2 ¢orba kagiJi tarhana

2 su bardagi irmik

1 su barda@i bulgur

2 ¢orba kasiJi un

1 adet rendelemis sogan
1 adet yumurta sarisi

2 corba kasigi kiyma
100 gram tereyagi

1 kase sarimsakli yogurt
Tuz

Karabjber

Kirmizibiber

KUDRET TOPU (MALATYA)

Tarhanay biraz su ile 1slatin. 15 dakika bekletin. Uzerine 1 su bardagi bulgur, rendelenmis sogan, 2 su bardagi
irmik, 2 ¢orba kasigi un ve tuzu ekleyin. Karabiber, kirmizibiber, kiyma ve yumurta sarisini da katip, iyice
yogurun. Ele yapismayacak bir hamur haline gelince kiraz biyUkliginde parcalar koparin. Yuvarlayarak kiguk
toplar elde edin. Kaynayan suda 15 dakika haslayin. Stizgegten gecirin. Ayri bir yerde tereyaginda kirmizibiberi
yakin. Haslanmig koftelerle soteleyin. Sarimsakl yogurt ile servis yapin.
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