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KUCUK SEYTANLAR

6 dilim bir glnlik beyaz ekmek (1 cm kalinhginda kesilmis)
90 gr (6 corba kasigi) tereyadi

3 ¢orba kasiJi un

200 gr (1 su barda@) st

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

1 cay kasigi pul kirmizibiber

200 gr (1+1/2 su bardadi) kasar peyniri rendesi

Once 1zgaranizi orta sicaklikta kizdiriniz. 7,5 cm'lik bir biskiivi kalibiyla, her ekmek dilimini yuvarlak halinde
kesiniz. Tereyadinin yarisiyla (3 ¢orba kasiJi) yuvarlak ekmekleri yaglayip, bir kenara birakiniz.

Kalan yadi (3 ¢orba kasiJi) orta boy bir tencerede, adir ateste eritiniz. Tencereyi atesten alip tahta bir kagikla
unu, sonra da yavas yavas sutd, surekli karistirarak katiniz.

Tencereyi yeniden atese oturtup sosu surekli karigtirarak, koyu ve purtiiksiiz olana kadar pigiriniz. Tuzu, biberi,
pul kirmizibiberi ve kasar peynirinin yarisini katip, atesin altini agarak, sosu peynir eriyerek purtiiksiz olana
kadar pisiriniz. Sos istenen kivama gelince, tencereyi atesten aliniz.

Yaglanmig yuvarlak ekmekleri 1zgara teline yerlestirip, Ustlerine kasikla peynirli sostan diseyiniz. Kalan peynir
rendesini de Ustlerine serpip, ekmekleri izgaraya sokarak 3-4 dakika, renkleri kahverengi olana kadar kizartarak
servis ediniz.

Not: Klg¢ulk seytanlar gorbayla yada sicak orddrv olarak servis edilebilir. Biraz daha az baharatl olmalarin
isterseniz tarifteki pul kirmizibiber miktarini yari yariya azaltabilirsiniz.
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