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KUCUK PRENSES KEKI

3 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri
2 ¢orba kasigi yogurt

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 corba kasigi kakao

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 su barda@i damla cikolata
2 su bardali un

Mevcut unun bir kismiyla damla gikolata karistinlir. Kek kalibi yaglanir, mevcut undan biraz daha alinir, yagin
tzerine serpilir. Artik kek yapmak igin karistirma kabina yumurtalar kirilir, pudra sekeri serpilir ve mikserle bir
kac dakika c¢irpilir. Uzerine yogurt ve yumusak tereyadi konur, kasikla kisa sure karistirdiktan sonra elenmis un,
kakao, kabartma tozu, vanilya konur, biraz daha karistirilir. Son olarak unlanmis damla ¢ikolata ilave edilir, alt
st edilir. Karigim yaglanmis kek kalibina dékulir. 170 derece firinda 45 dakika pisirilir. Soguyunca servis
tabagina cevrilir.
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