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KUCUK PRENS COREGI

15 gr taze (yas) maya

2 corba kasigi + 1 kahve kasigi toz seker

2 corba kasigi 1lik su

250 gr (1+1/4 su bardagi) sit

30 gr (2 corba kasigi) + 1 tath kasidi tereyagi
500 gr (4 su bardagi) un

1 kahve kagiJi tuz

1 yumurta (cirpiimig)

Mayay!1, 1 kahve kagsiJi sekerle kiigUk bir kasede catalla eziniz. Suyu ekleyip pirtiksiz hale getiriniz. Kaseyi
cereyansiz ve sicak bir yerde 15-20 dakika, maya kabarip képlk kdplk olana kadar bekletiniz.

Bu arada, bir su bardagi sttt kiicUk bir tencereye koyup orta atese oturtunuz. 2 gorba kasidi tereyadi katip,
kaynatmadan isitiniz. Tencereyi atesten alip sttu bir kenarda iinmaya birakiniz.

Un ve tuzu blyik bir kaseye eleyip ortasini gukur yaparak igine mayayi, stit-yagd karisimini ve yumurtayi katiniz.
Tahta bir kasikla yada parmaklarinizla unu yedirip, dizguin bir hamur elde edinceye kadar karistiriniz. Hamuru
unlanmis hamur tahtasina koyup, 10 dakika (hamur yapisirsa biraz daha un ekleyiniz), esnek ve pirtiksiz
olana kadar yogurunuz.

BuyUk bir kaseyi ¢alkalayip iyice kuruladiktan sonra, hafif¢ce yaglayiniz. Hamuru top yapip kaseye koyarak,
kasenin Ustlini nemli bir bezle 6rtlip, sicak ve cereyansiz bir yerde 1 saat, hamur yaklasik iki kat kabarana
kadar bekletiniz.

Kalan bir tath kasigi yagla bir tepsiyi yaglayarak bir kenara birakiniz.

Kabarmig hamuru, unlanmig hamur tahtasina ¢ikarip 4 dakika yogurarak, 22,5 cm ¢apinda yuvarlayiniz. Hamuru
yagladiginiz tepsinin Ustiine koyup, nemli bir bezle érterek, sicak bir yerde 30-40 dakika, iki kat kabarana kadar
bekletiniz.

Once finninizi yliksek sicakliga (230°C) getirip Isitiniz.

Tepsiyi firna sokup 25-30 dakika, ¢érek nar gibi kizarana kadar pisiriniz.

Tepsiyi firndan alip ¢éregi ¢cikariniz. Géregin altina parmaginizla vurup, davul gibi ses ¢ikarmiyorsa firininizin
sicakh@ini azaltip (180°C) ¢oregi ters cevirerek, 5 daikika daha pigiriniz.

Tepsiyi firndan aliniz. Géredi tel 1zgaraya koyup, Ustiine kalan 1/4 su bardagi sutl bir fircayla sirerek, kalan 2
corba kasidi sekeri serpiniz. Goredi isterseniz bir kenarda biraz beklettikten sonra hafif sicak olarak yada
tamamen soguduktan sonra servis ediniz.

Not: ilk kez ingiltere'nin Ginlii aggilanndan birinin kiiciik bir prens igin hazirladigi bu ¢érek, sicak olarak bol
tereyagi ile yada soguduktan sonra ince kaplama surllerek, ¢ay sofralarinda servis edilir.
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