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KUCUK FRANCALA EKMEGI

1 kibrit kutusu kadar yas maya
1 tath kasigi seker

Yarim su bardagi su

1,5 su bardagi st

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
Tuz

Alabildigi kadar un

Uzeri igin:

1 tath kasigi un

2 ¢orba kasigi su

Corek otu

Yogurma kabina seker, maya ve su konur, eritilir. Uzerine yag, tuz ve yumusak bir hamur olana kadar un
eklenerek yogrulur. Hamur 1 saat kadar dinlendirilir. Sonra 12 egit parcaya ayrilir. Her parca ortasi kalin olmak
sartiyla 1 karig boyunda ¢ubuk yapilir. Ekmekler yaglanmis tepsiye aralik birakarak siralanir. Yarim saat ilik
ortamda bekletilir. Stire sonunda Uzerine unlu su surGldr, bigakla kiguk gizikler atilir. En son ¢érek otu serpilir.
Ekmekler dnceden isitilmis 190 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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