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KUCUK EKMEKLER (AVUSTRALYA)

https://breville.com.au

1/2 bardak (125ml) ik su
1 yemek kasidi bitkisel yag
200 gr ekmek unu

1/4 cay kasig tuz

1/2 ¢ay kuru kuru maya

Suyu, yadi ve kuru malzemeleri dograma kasesine koyun.

Dograma kasesine Wizz Sticki yerlestirin ve hamur topu olusturana kadar malzemeleri islemden gegirin
(yaklasik 15 sn). EQer gerekiyorsa, islemi durdurun ve hamuru sekillendirmek icin biraz su ekleyin.
Hamuru kasedengcikarin ve hafifce unlanmis tezgahin tGzerine koyun.

Putlrsiz bir top sekline getirmek igin hamuru yogurun.

Hamuru hafifce yaglanmis bir cam kaseye alin, Gzerini érttin ve hamur iki katina gelene kadar ilik bir pozisyonda
bekletin.

Hamurugl karin ve iki esit parcaya bolin.

Hamurlan yuvarlayarak hafif yaglanmis firin tepsisine yerlestirin.

Bezeler iki katina gikana kadar tepsiyi ilik bir pozisyon dabirakin.

Onceden 180 C'de isitilmis firinda 15 dakika veya iyice pisene ve kizarana kadar pigirin.

Not: Daha fazla ekmek yapmak icin iglem tekrarlanabilir.
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