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KUBEYDE

Yarim kg kiyma

1 corba kagig zeytinyagi
4 adet yumurta

1 corba kasigi un

1 adet rendelenmis sodan
Tuz

Karabiber

4-5 dal maydanoz

Kiymayi zeytinyaginda kavurup, gukur bir kaba alin. Uzerine yumurtalari, ince kiyilmig maydanoz, un,
rendelenmis sogan, tuz ve karabiberi ekleyin. Malzemeler 6zlesene dek karistirin. Yumurta tavasinin her bir
¢ukuruna zeytinyadi surdn. Bir corba kasigi dolusu kiymali hargtan doldurun. Kasikla bastirarak, gukurun seklini
almasini saglayin. Kisik ateste koftelerin her iki tarafini pisirin

Not: Kiymali harci elinizde ya da kigikla sekillendirerek, yumurta tavasi yerine normal tavada da pigirebilirsiniz.
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