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KUBBULMUTANCANA (KILIS)

Aysel Timay

2 su bardagi simit

1 bas kuru sogan

Toz kirmizibiber

Tuz

1 su bardagi su

1/2 kg yagsiz kiyma

300 gr az yagli kiyma

Sadeyag

1 bardak kiyma buyUkligunde dogranmis ceviz
Karabiber

Zeytinyad!

2 bas kuru sogan

Domates rendesi ya da stizdirilmis suyu
1 yemek kasidi nar pekmezi

1 yemek kasigdi biber salgasi

Simit, sodan, toz kirmizibiber, tuz ve su karigtirilir.

Yagsiz kiyma tagta dévdiliir ya da makinede 2 kez ¢ekilir.

Az yagl kiyma 1 sogan ile sade yagda kavrulur, karabiber ceviz eklenip karigtirilir, karigim sogumaya birakilir.
Simitli harg ile kiigUk bir icli kéfte gibi kéfte yapilir, igi oyulur ve hargla doldurulup kapatilir.

Zeytinyaginda kizartilir.

Diger yanda sogan halka dogranir ve zeytinyaginda kizartilir.

Nar pekmezi, domates rendesi ve biber salgasi 6zlesene dek kaynatilir, sos hazirlanir, iiklagsmasi beklenir.
Sicak koéfte yemek tabagina alinir, Gzerine sosu dokulir.

Not: Bu yemek Kilis&apos;in énemli bir davet yemegidir. Kasim 1539&apos;da Kanuni Sultan
Slleyman&apos;in, odullari Bayazid ve Cihangir&apos;in stinnet digunlerinde diizenledidi halk Senliginde
"pasalar ve beyler” ve "ulema-yi azam" igin kurdurdugu ziyafet sofralarindaki yemekler arasinda oldugu daha
Oncesinde. Fatih Sultan Mehmet&apos;in de 14 Haziran 1469’a denk gelen tarihte tUkettikleri arasinda
bulundugu biliniyor.
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