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KRUVASAN YAPIMININ PUF NOKTALARI

Pirilzsuz, elastik ve yumusak bir hamur elde etmis olmalisiniz.

Mayalanma slrecinin hizlica baglamasi i¢in sut ilik olmalidir.

Hamurun buzdolabinda mayalanmasi ¢ok 6nemlidir.

Mimklnse yarim saatte bir kruvasan hamurunu tereyadi ile agip tekrar buzdolabinda dinlendirin. Bu yéntem
hamurun daha g6zenekli ve puf puf olmasini saglayacaktir.

Kruvasan hamurunu mermer tezgahta hazirlarsaniz, hamurla daha kolay igslem yapabilirsiniz.
Kullanacaginiz tim malzemelerin taze olmasina 6zen gosterin.

Eger vaktiniz yoksa veya hamurla ugrasmak istemiyorsaniz, milféy hamuru kullanarak da hazirlayabilirsiniz.
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