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KRUVASAN PUDINGI

https://www.rational-online.com

12 adet, dnceki giinden kalma kruvasan
5 yumurta

270 g seker

1 Isut

0,2 I krema

1/2 gay kagi§i tuz

Kaplari yaglamak igin tereyagi

Toz vanilya ve/veya targin

Finnlanmig kruvasanlari yaklasik 3 cm buyUklagunde kip kip kesin. Yumurtalar sekerle kdplrecek sekilde
¢irpin, sonra diger bitlin malzemeleri igine ekleyin. Kruvasan kiplerini bir 1/1 GN 60mm kaba koyup yumurtali
sut karisimiyla dikkatlice karistirin.

Kruvasan kupleri ezilmemeli ve sekli bozulmamalidir.

Kruvasan pudingini, tavsiye edilen ayarda pisirin. Kruvasan pudingi genelde sicak yenir ve a la minute olarak
klguk kaliplarda da pisirilebilir. Kruvasan pudingini hazirlarken karisima gikolata kiriklari, findik veya vigne
ekleyebilirsiniz
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