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KRUVASAN

Ankara BuyUksehir Belediyesi
Belmek Yemek Kitabi

3 su bardag sut (ilik olacak)
1 cay bardagi sivi yag

2 adet yumurta aki

6 tath kasig seker

2 tatl kagigi tuz

2 tatl kagigr mahlep

175 gr. margarin

1 adet yas maya

500 gr.un

Derin bir kapta sut ve maya ezilir, igine sivi yag, yumurta aki, seker, mahlep, tuz ve un ilavesiyle kulak memesi
yumusakliginda hamur yogrulur, 10-15 dakika dinlendirilir.

Hazirlanan hamur 2'ye bolinip, merdane ile kare seklinde agllir, acilan hamurun igine, elle yumusatiimis
margarinin yarisi striilir. Hamurun diger pargasida ayni sekilde hazirlanip buzdolabinda 20 dakika dinlendirilir.
Dinlendirilmis hamur dolaptan alinip kare seklinde agilir. Uggen seklinde kesilir, genis kenarlarina erik marmelati
veya cokokrem siiriillip, rulo yapilir. Uzerine yumurta sarisi stirlillip 160 derece isitilimig firinda tizeri kizarana
kadar pisirilir. Soguduktan sonra pudra sekeri serpilip servis yapilir.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 03.07.2023
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