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KRUVASAN

1 Paket Sana Hamurisi

2.5 SU BARDAGI SUT

2 yumurta

1 PAKET INSTANT MAYA
1 cay bardagi siviyag

Oncelikle sltli ve mayay! yogurma kabina koyalim, 5 dakika bekletelim daha sonra siviyad yumurta aklari ve
tuzu unu ilave ederek kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edelim,bu hamuru havalar sicaksa
mayalanmasini beklemeden yapmak gerekiyo, yoksa hamur agiimaz. Hamurumuzu dérde bélelim, dérde
bdldigimaz hamurlardan birini alip tekrar 5 pargaya bdlelim bezeleri biraz agip arasina oda sicakliinda
beklettigimiz sanadan boélUsturerek her bir parcasina surelimve strdigumuiz parcalar Ustlste koyup acalim,
actigimiz hamuru 8 egit parcaya kesip sigara béregindeki gibi arasina peynir koyup ¢ektirerek katlayalim
hamuru cektirdikce daha guizel 6zlegiyor, yumurta sarilarini srtp istege gére susam vs. koyup firina sirelim.
185 derece firinda pigirelim.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 22.05.2023
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