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KRUVASAN

https://www.cumhuriyet.com.tr

2 su bardagi un

1 cay bardagdi tereyadi (oda sicakliginda)
1/4 su bardagi st

2 yemek kasigi toz seker

1/2 gay kagi§i tuz

1 paket instant maya (yaklasik 7 gram)

1 yumurta (girpilmis, Gizerine stirmek igin)
Istege bagl: ¢ikolata veya recel (dolgu igin)

Oncelikle un, toz seker, tuz ve instant mayay! bir karistirma kabinda bir araya getirin.

Ardindan oda sicakliyindaki tereyagini ekleyin ve malzemeler iyice karigsana kadar yogurun.

Un karisimini yogurduktan sonra situ ekleyin ve yumusak bir hamur elde edene kadar yogurmaya devam edin.
Hamurunuzun kivami biraz yapigkan olabilir, bu normaldir.

Hamuru streg filmle 6rtiin ve yaklasik 1 saat kadar dinlendirin. Hamurunuzun kabarmasi igin sicak bir ortamda
dinlendirebilirsiniz.

Hamur dinlendikten sonra tezgahiniza hafifce un serpin ve hamuru yaklagsik olarak 0.5 cm kaliniginda
dikdoértgen bir sekilde agin.

Dikdértgen hamuru bir bigakla 3-4 cm geniglikte seritlere kesin. Her seridin baslangi¢ noktasina ¢ikolata veya
recel slrerek rulo seklinde sarin.

Kruvasanlarin tizerine ¢irpilimisg yumurta siiriin ve 180°C 6nceden isitilmis firinda Uizerleri kizarana kadar pisirin.
Pisen kruvasanlar firndan ¢ikarin ve oda sicakliginda biraz sogumalarini bekleyin.

Kruvasanlarinizi istediginiz gibi servis edebilir ve sicak veya soguk olarak tiketebilirsiniz.
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