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KRUVASAN

Milféy Hamuru

Cikolata kremasi

Uzeri yumurta sarisi
Istege gére pudra sekeri

Oda sicakligindan ¢ézilen bitlin bir tane milfdyl ikiye kesmenden tezgahin izerine aliyoruz.

Dikdoértgen seklindeki hamurun karsilikli kdselerinden keserek iki adet liggen elde edip genis kenarin tam
ortasindan ufak bir kismi kesiyoruz.

Kesik kismin Uzerine gikolata kremasindan koyup rulo yaparak ug kisimlari birlestirip ay sekline getiriyoruz.
Hazirladi§imiz hamurlar yaglanmig ya da yaglh kagit serilmis firin tepsisine dizip Uzerine yumurta sarisi
sUruyoruz.

Onceden isitilmig 180 derecelik firnda tzerleri kizaran kadar pisirip sogumaya birakiyoruz.

Istege goére Uzerine pudra sekeri serpip servise hazirliyoruz.

© lezzetler.com tarif no:159886 « adi:Kruvasan « gdnderen:gul « indirme tarihi:08.05.2024 - 23:55


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kruvasan-vt113524
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/kruvasan-159886.jpg
http://www.tcpdf.org

