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KRUVASAN

Yarim kilo un

Yarim paket yas maya
50 gram tereyag!

2 tath kasig seker

2 cay kasi§i tuz

1 bardak st

2 yumurta

Uzerine:

Yumurta sarisi

Iik s(t, seker ve yas mayayi karigtirin. Yogurma kabiniza aldiginiz unun ortasini agip mayal karigimi dékin,
elinizle karigtinp 10 dakika bekleyin. )

Diger malzemeleri de ekledikten sonra kivam alana dek yogurun. Uzerine havlu serip 40 dakika kadar bekletin.
Hamurunuz mayalaninca tezgaha un serpip hamurunuzu agin. Eritilmis tereyadi strip hamuru ikiye katlayin ve
tekrar acin.

Tekrar lizerine yag sirdikten sonra ikiye katlayip agma iglemini tekrarlayin.

Hamurdan G¢gen pargalar kesip sarin. Uzerine yumurta sarisi sirip tepside 15 dakika bekletin.

200 derecede dnceden isittiginiz firinda 15-20 dakika pisirin. Sicak bir sekilde servis edin.
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