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KRUVASAN COREK

600 gr. Kruvasan Hamur

2 adet (60 gr.) Yumurta Sarisi
250 gr. Beyaz Peynir

1 adet (60 gr.) Yumurta
Dereotu

Biber

Tuz

Hamuru oklava ile 3-4 mm kalinliginda agin. Yapilacak ¢6rek adeti kadar hamuru tggen kesin. Maydanoz ve
dereotunu incecik Kiyin. Yumurta, peynir, biber, maydanoz ve dereotundan bir har¢ yapin. U¢gen tabanina
hazirladiginiz harci koyun. Genis kenardan baglayarak rulo yapin. Yapismasi i¢in iggen hamurun kenarlarina
yumurta sarisi sdrebilirsiniz. Yumurta sarilarini firga ile ¢éreklerin Gzerine striin. Hamurun dinlenmesi igin Gzerini
Orterek 15-20 dakika bekleyin. Tepsiyi firin igine koyarak firini caligtirin.
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