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KRUVASAN BOREGI

4 adet yufka

2 su bardagi su

1 su bardagi sivi yag
Galeta unu

Beyaz peynir

ilk olarak bir kasede su ve sivi yagi karistirin.

Yufkalari tezgaha serip Uzerine yagli karigimi strun.

Diger yufkalara da ayni iglemi uygulayarak st Gste koyun.

Ust Uste dizdiginiz yufkalar 4 esit parca olacak sekilde kesin.

Daha sonra her bir pargayi da 5 pargaya bolin.

Peyniri kestiginiz yufkalara yerlestirip siki olacak sekilde sarin.

Daha sonra bérekleri 6nce yag ve su karisimina, ardindan da galeta ununa batirip yagli kagit serili firin tepsisine
dizin.

Firna verip 200 derecede glizelce kizarana kadar pigirin.
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