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KRUVASAN BÖREĞİ

4 adet yufka
2 su bardağı su
1 su bardağı sıvı yağ
Galeta unu
Beyaz peynir

İlk olarak bir kasede su ve sıvı yağı karıştırın.
Yufkaları tezgaha serip üzerine yağlı karışımı sürün.
Diğer yufkalara da aynı işlemi uygulayarak üst üste koyun.
Üst üste dizdiğiniz yufkaları 4 eşit parça olacak şekilde kesin.
Daha sonra her bir parçayı da 5 parçaya bölün.
Peyniri kestiğiniz yufkalara yerleştirip sıkı olacak şekilde sarın.
Daha sonra börekleri önce yağ ve su karışımına, ardından da galeta ununa batırıp yağlı kağıt serili fırın tepsisine
dizin.
Fırına verip 200 derecede güzelce kızarana kadar pişirin.

© lezzetler.com tarif no:167701 • adı:Kruvasan Böreği • gönderen:Gül • indirme tarihi:30.04.2025 - 20:45

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kruvasan-boregi-vt117713
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/kruvasan-boregi-167701.jpg
http://www.tcpdf.org

