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KRUTONLU UN CORBASI

MALZEME

6 bardak et suyu

2 fincan un

6 kasik yag

1 kasik kirmizi biber
8 dilim ekmek

tuz

HAZIRLANISI:

Bir tencerenin igine unu koyduktan sonra et suyunu soguk olarak azar azar akitilirken bir ¢catalla veya pasta tel
ile hizla karigtirmaya baglamalidir. Et suyunun tamamini unla iyice karistirdiktan sonra tencereyi atese oturtmali
bir tasim kaynadiktan sonra indirmeli. Bagka bir kap igine Ug¢ kasik yagd koyup eritmeli ve igine bir kagik kirmizi
biberi atmali, yakmadan ¢orba tenceresinin Gzerine dékmelidir. Ayni kabin i¢ine U¢ kasik daha yagd koyup
eritmeli ve ekmekleri tavla zar kadar kiiguk pargalara kesip bu yagdin icinde pembelesinceye kadar
kavurmalidir. Sofraya gotiirtldigi zaman tabaklara bu ekmeklerden bir iki kagik koymali, Gizerine gorbadan
arzu edildigi kadar doékulmeli. [kram etmelidir.
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