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KRUTONLU TARHANA CORBASI

MALZEME:

8 bardak su

1 bardak tarhana

6 kasik yag

kirmizi biber

5 dilim bayat ekmek
tuz

HAZIRLANISI:

Bir tencereye konan su ilinirken tarhanayi yavas yavas igine dékmeye baglamalidir Tarhana ilave edilirken
devaml karigtirmalidir. Aksi halde tarhanalar top top olur Corba kaynamaya baslayinca karistirma birakilir. On
dakika daha pistikten sonra indirilir iki kasik yag eritilir icine kirmizi biber konur ve gorbanin Gzerine dékulir.
Bagka bir kapta bayat ekmek dilimlen tavla zarn kadar kicUk pargalara ayrilir ve 4 kagsik yag icinde kavrulur ve
corbanin icinde ikram edilir.
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