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KRUTONLU SEBZE CORBASI

gerekli malzeme:

1 kabak

1 patates (orta boy)

2 havug

maydanoz

25 gr taze fasulye (bir avug)
25 gr i¢ bezelye (bir fincan)
50 gr margarin (2 buguk kasik)
50 gr un (1 kahve fincani)

2 It su (sekiz bardak)

1 yumurta

1 cay kasigi tuz

yarim limonun suyu

2 bayat ekmek dilimi

Bitlin sebzeleri yikayin, diizglin bigimde dograyin. Sekiz bardak su iginde tuzunu da atarak haglayin. lyice
yumusadiklari zaman elekten gegirerek, pure gibi ezin, pitlr birakmayin.

Margarini, bir ayr kushanedekizdirin, unu hafif kavurup pembelestirin. Pire gibi ezdiginiz sebzelerle kavrulmus
unu tahta kasikla 6zeyerek karistirin.

Biraz daha kaynatin. kuguk bir kapta limon suyu ile yumurtanin sarisini ¢irpin. Tuz ekin. Ocagi kapatin ve
limonlu yumurta sarisini da yavas yavas vede karistirarak ¢corbaya katin.

2 bayat ekmek dilimini tavla zar gibi dograyarak kizgin yagda kizartin ve bir ¢ganak i¢inde ¢orbayla birlikte
sofraya getirin.

Servis yaparken her ¢orba kasesine bir kasik bu ekmekten koyun.
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