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KRUTONLU SEBZE CORBASI

100 g. kereviz

1 havug

1 prrasa

2 dilim ekmek

2 yemek kasi§i tereyagi

Bir avug kadar ispanak, kuzukuladi ve romana salatasi
1 dis sarimsak

2 yesil sogan,

1 yemek kasigi un

Karabiber

Tuz

Kicik hindistancevizi rendesi
1 yumurta sarisi

2 yemek kasigi krema

Birkac damla acili sos

1 limon suyu

Maydanoz

Kerevizi ve havucu temizleyerek dograyin. Pirasayi dograyin. Sebzeleri 600 ml. tuzlu suda yakl. 40 dakika
haslayin. Pistikten sonra bir tel slizgegten gegirin.

Ekmegin kabugunu ¢ikartin. Ekmegi kip halinde dograyin. Ekmekleri 1 yemek kasidi tereyaginda kizartin.
Yesilligi ayiklayarak yikayin, saplarini ayirin. Yapraklari serit halinde kesin, az suda bir tasim kaynatin,
slizilmeye birakin.

Sarmisadi ve yesil sodani kalan tereyaginda sote edin. Unu Uzerine ilave edin, kisa bir slire kavurun, sebze
suyunu doékun. Yesilligi katin. Tuzunu, biberini ve hindistancevizini ayarlayin.

Yumurta sarisini ve kremayi karistirin, corbayi terbiye edin. Limon suyu ve acili sos ilave edin.

Maydanozu kiyin. Kruton ve maydanoz ile servis yapin.
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