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KRUTONLU MANTAR CORBASI

500 gram mantar
2 adet sogan

4 dis sarimsak

3 ¢corba kasigi un
1 su bardag@i et suyu veya tavuk suyu
5-6 su bardagi su
1 kutu krema

1 kése kruton
Zeytinyag!

Tuz

Karabiber

Krutonlu mantar ¢orbasi tarifi igin dnce mantarlari saplarini ayirmadan guizelce ayiklayin ve temizleyin. Kuru
soganlari yemeklik dograyip kavurun.

Ardindan mantarlari ve sarimsaklari dograyip ekleyin ve beraber kavurun. Unu ilave edin ve kavurmaya devam
edin.

Et veya tavuk suyu ve suyu da yavas yavas karistirarak ekleyin. Kaynayana kadar karistirin.

Kaynayinca tuzu ve karabiberi ilave edin. Mantarlar yumusayana kadar kisik ateste pisirin.

Pisince ocaktan alin. En son kremayi ekleyip glizelce karistirin. Son olarak krutonlari ekleyin ve gorbanizi
susleyin.
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