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KRUTONLU KURU FASULYE CORBASI

Eyip Seving

200 gram kuru fasulye

Baharat torbasi (temiz bir tllbente sarilip ajzi uzunca bir iple baglanmis bir torba icinde dilediginiz baharatlar)
2 adet sogan (1 dis karanfil batiriimig)

1 dis sarimsak

Tuz

30 gram tereyad

1 corba kasigi domates salgasi

Karabiber

1 tutam toz gseker

Uzerine;

2 dilim tost ekmegi

15 gr. tereyagi

Haslama suyuna 1 ¢ay bardag et suyu atin

Kuru fasulyeyi bir tencereye koyup tzerini 6rtecek kadar su ilave ettikten sonra 2-3 saat, fasulyeler kabarincaya
kadar, dinlenmeye birakin. Fasulyeler kabarinca siiziip, tekrar tencereye koyun. Uzerine su katip baharat
torbasi, bir dis karanfil batiriimig yarim sodan ve soyulmus sarimsagi ilave ederek orta ateste 1 saat pisirin. (llk
yarim saatten sonra tuzunu ilave edin). Bu arada kalan 1+1/2 sogani piyaz dograyin. Buyukge bir tencerede
tereyag orta ateste eritin. Yag kizinca piyaz dogranmis soganlari ve domates salgasini katin. Tuzunu, biberini
ve sekerini de koyup, ara sira karistirarak 4-5 dakika pisirdikten sonra tencereyi atesten alin. Fasulyeler iyice
pisince tencereyi atesten alip fasulyeleri bir kevgire ¢ikarin. (Pisme suyunu saklayin) Haslanmis fasulyeleri bir
sebze de@irmeninden gegirerek plre haline getirin. Salganin pistigi tencereyi tekrar orta atese koyup Isitin.
Salga isininca fasulye piresini ilave edip karistirin. Fasulyelerin pisme suyundan da 1,5 litre katip, sik sik
karistirarak, 30 dakika daha pisirin. Tencereyi atesten alin. Tost ekmegi dilimlerini iri zar biciminde dograyin.
Kiguk bir tavada 15 gr. tereyag, orta ateste eritin. Yag kizinca ekmekleri ilave edip altin sarisi bir renk alana
kadar her iki yanlarini da kizartin. Tavayi atesten alin. Tenceredeki gorbay! isitiimig bir kaseye aktarip Uzerine de
tavadaki ekmekleri ve yagdi doktikten sonra, sicak olarak servis edin.
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