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KRUSTADIN

1 kisilik

1 top ¢ikolatali dondurma

1 top vanilyali dondurma

1 top cilekli dondurma

6 adet damla cikolata

1 tath kasigi dévilmis antepfistii
Dilediginiz miktarda frambuaz sosu
Krustadinin malzemesi:

1 su bardagi toz seker

100 gram margarin

10 adet yumurta aki

1,5 su bardagi un

Yarim ¢ay kasigi vanilya

Toz sekerle unu karigtirin. Margarini ekleyin. Yumurta beyazlarini tek tek yedirerek ¢irpin. Vanilyayi ekleyip,
mikserle 15-20 dakika girpin. Hazirladiginiz hamuru bir mermerin Gizerine koyun. Merdaneyle incecik agin. Daha
sonra actiginiz hamuru kiigiik bir kaliba yerlegtirin. Onceden isitilmig 220 dereceli firnda 4-5 dakika pisirin. Bu
siirenin sonunda krustadini kaliptan gikarin. Igine 1 top gikolatali, 1 top vanilyali, 1 top da ¢ilekli dondurma
koyun. Uzerine 6 adet damla gikolatayi ve 1 tath kasigr dévilmis antepfistigini koyun. Frambuaz sos ilave edip
servis yapin.
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