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KRUSTADIN

4 kisilik

Birer top cikolatali, antepfistikli, vanilyal ve kayisili dondurma
2 ¢orba kagi@i iri kiyilmis antepfistig
Krustadin icin:

1 su bardagindan iki parmak fazla tozseker
1,5 su bardagindan bir parmak fazla un

6,5 ¢corba kasigi margarin

10 adet yumurtanin aki

Yarim ¢ay kasigi vanilya

Frambuaz sos i¢in:

250 gram frambuaz

1 cay bardagi tozseker

1 su bardagi su

Yarim limonun suyu

Krustadin i¢in, tozsekerle unu karigtirin. Margarini ekleyin. Yumurta aklarini tek tek yedirerek ¢irpin. Yarim cay
kagig vanilyay ilave edin. Mikserle 15-20 dakika ¢irpin. Mutfak tezgahinin Gizerinde hamuru ince agin. Hamuru
yaglanmig ki¢Uk kaliplara yerlestirin. Onceden isitiimis 220 derece firinda 4-5 dakika pisirin.

Bu arada sos i¢in, frambuazlari bir tencerede sekerle kaynatin. Kivamini su ile ayarlayin. 5 dakika kaynatip
sizin. Limon suyunu ekleyin. Koyulasana dek kaynatin. Sogumus krustadinin igine dondurmalari koyun.
Antepfistigi ve frambuaz sosunu ekleyip, dilerseniz gikolatayla stsleyerek servis yapin.
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