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KROKET DOLMASI

Elif Korkmazel

3 adet patates

15-20 adet mantar

1 adet sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 adet havug

1/2 demet maydanoz
4 corba kasigi un

2 adet yumurta

Tuz

Karabiber

Patatesleri haglayip ezin. Dogranmig soganlari yagda kavurun. Uzerine halka halka dogranmis havuglari katip
bes dakika soteleyin. Kiyilmis mantarlar da ekleyip harli ateste iki dakika daha pisirin. Kiyilmis maydanoz, tuz
ve karabiber katip sogumaya birakin. Patateslere un, yumurta ve tuz ekleyip yogurun. Yumurta biyUkliginde
parcalar koparip elinizde agin. Ortasina i¢ harctan koyup yuvarlayarak kéfte sekli verin. Bol kizgin yagda
kizartin.
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