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KROKANT FINDIKLI DONDURMA

Krokant igin:

150 gr. seker

1/4 adet limonun suyu

15 gr. su (1 yemek kasig)
150 gr. batin findik
Dondurma igin:

550 gr. st

6 adet yumurta sarisi

140 gr. seker

240 gr. krema

1. Krokant i¢in seker, su ve limon suyunu bir tavaya alin; ocakta kahverengi karamel rengini alana kadar isitin.
Ardindan findiklari ilave edin. Findiklar tamamen karamel ile kaplanincaya kadar kisik ateste karigtirin. Karamelli
findiklari yagh kagidin Gzerine dokiin ve sogumaya birakin. Soguyup sertlestikten sonra findiklari eliniz ile
parcalayip rondodan gegirin.

2. Dondurma i¢in krema ve sUtu bir tencereye alip kaynatin. Yumurta sarilarini ve sekeri bir kaba koyun;
beyazlasana kadar mikserle ¢irpin. Kaynayan sitli karigsimi kepge yardimi ile yavag yavas yumurtali karigsima
ilave edin ve ¢irpma teli ile kangtirin. Karigimi tekrar tencereye alin. Kisik atese koyun ve ¢irpma teli ile srekli
karistirin. Karisimi muhallebi kivamina gelmeden ocaktan alin. Krokant findiklari ekleyip karigtirin. Karigimi
baska bir kaba aktarip oda sicakliinda sogumaya birakin.

3. Dondurma makinenizi galigtirin. Soguyan karisimi hareket halinde olan dondurma makinesine doékiin. Kivam
alana kadar, yaklasik 15-20 dakika ¢alistirin. Dondurmanizi plastik spatula yardimiyla bagka bir kaba alin.
Buzdolabina koyup -18°C[?lde muhafaza edin.
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