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KROKANLI VE LIMON GLAZELI SADE KEK

1 paket Pakmaya Sade Mayali Kek Harci
3 yumurta

1 su barda@i (175 g) toz seker

1 ¢ay bardagi (100 ml) sit

1,5 cay barda@ (150 ml) sivi yag

2 su bardagi (200 g) un

Antepfistigi Krokan Igin:

1 su barda@ Antep fisti§i igi

1 su bardagi toz seker

Bir tutam tuz

Yarim c¢ay kasigi limon suyu

Limon Glaze I¢in:

1 su barda@i (120 g) Pakmaya Pudra Sekeri
Yarim ¢ay bardagi limon suyu

Kek icin bir ¢cirpma kabinda yumurtalari ve toz sekeri aktarin.

Mikserle kdpUk kdpik olana dek girpin.

Uzerine sutl ve sivi yadi edip tim malzeme karisincaya kadar ¢irpmaya devam edin.

Bir kaba Pakmaya Sade Mayali Kek Harci[?ni ve unu aktarip kagikla kanigtirarak harmanlayin.
Yumurtal karigim ile unlu karisimi birlegtirip birkag¢ dakika daha cirpin.

Kek hamurunu yagdlanmis ve unlanmis dikdértgen bir kek kalibina dékun.

Bu sekilde soduk firinin orta rafinda 10 dakika bekletin.

Firinin 1sisini 175 dereceye ayarlayin. 35-45 dakika pisirin.

Bu arada krokani hazirlayin. Bunun igin sekeri tavaya aktarin. Kisik ateste, stirekli karistirarak kahverengi olana

dek kavurun. Limon suyunu ve bir tutam tuzu ilave edin.

Karistirdiktan sonra Antep fistiklarini ekleyin. 1-2 dakika karigtirip ocaktan alin ve yagl kagit Gzerine aktarin.

Spatula ile Gzerini diizeltin. Sogumaya birakin.

Limon glaze igin Pakmaya Pudra Sekeri[Zni gukur bir kaba alin. Limon suyunu azar azar ilave ederek plitlrsiiz

ve akicl bir kivam elde edene dek karigtirin.

Firindan keki alin. ilk sicakligi gectikten sonra kalibindan gikartin. Uzerine hazirladiginiz limon glazeyi dékin,

krokani yerlestirin.
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